
  Léoube Rosé in luxe
geschenkkist 

Land Frankrijk

 

Wijnstreek Provence

Druivenras Cabernet Sauvignon, Cinsault,
Grenache, Mourvèdre

Wijnhuis Léoube

Certificatie Biologisch

Jaargang 2024

Inhoud 750 ml

Alcoholgehalte 12,5%, 14%

Omschrijving Chateau Léoube Rosé wordt beschouwd als een van de beste roséwijnen in de
regio. De verfijnde rosé heeft een unieke geur van munt en kruiden, afkomstig
van de vegetatie die rond de wijngaard staan. De droge Provence rosé heeft
een elegant en volle smaak, puur en fris met een maritiem karakter. Deze
wijn past thuis in alle seizoenen, licht, elegant en heerlijk bij zomerse
gerechten, maar ook verrassend goed te combineren met herfstige salades,
visgerechten of verfijnde vegetarische maaltijden. Secret de Léoube
Rosé heeft een verassend pittige structuur, deze kracht is subtiel verscholen
onder een zijdezacht mondgevoel met ultiem finesse. Deze roséwijn heeft
alles in huis om een perfecte Provençaalse roséwijn te zijn. De zeer lange
aanhoudende finale verhult de bijzonder hoge kwaliteit en eindigt met een
subtiel en elegant melange om heerlijk van na te genieten. C’est la vie! Love
by Léoube is de meest speelse en toegankelijke rosé uit hun collectie. Een
wijn die alles ademt waar de Provence om bekendstaat: fris en elegant. De
schitterende zalmroze rosé verleidt met een explosie van aroma’s van vers
rood fruit en sappige perzik, een frisse en mineralige dronk met een levendig
karakter en een subtiele kruidige toets. Een heerlijke rosé om van te genieten
op elk moment. Wijngaard Ligging en Vinificatie De wijngaarden van Léoube
zijn gelegen op een bijzondere bodem van leisteen en klei, vlak bij de



Middellandse Zee. Dankzij de verkoelende zeebries overdag en de koelere
nachten ontwikkelen de druiven een uitzonderlijke aroma-intensiteit en
frisheid. Dit maritieme klimaat draagt bij aan het karakteristieke, frisse
profiel van deze Provence rosé. De druiven worden met de hand geoogst om
de kwaliteit te waarborgen. Na binnenkomst in de kelder worden ze direct
zacht geperst. De vinificatie vindt volledig plaats in roestvrijstalen tanks om
de zuiverheid en frisheid van de wijn te behouden. Ook ondergaat de wijn een
malolactische omzetting, wat zorgt voor een zachte en ronde structuur. In het
Hart van de Provence, waar Traditie en Duurzaamheid Samenkomen Léoube,
waar land en zee elkaar ontmoeten, gelegen in het hart van de Côte d’Azur en
de appellatie Côtes de Provence. Hier ligt het unieke landgoed dat totaal 560
hectare bestrijkt. De biologische wijngaarden profiteren van het zorgvuldig
beschermede terroir en hebben een unieke ligging langs de kust. Helder
water, vele oude eiken- en pijnbomen, kusstruiken en een uniek flora en
fauna. Een plek die al je zintuigen prikkelt. Château Léoube werd eind
14e eeuw gebouw volgens hetzelfde model van Château Brégancon en werd
patrimoniaal eigendom. Vanaf de 18e eeuw is het landgoed eigendom geweest
van verschillende eigenaren en in 1997 kwam het landgoed in handen van de
Britse familie Bamford. Deze familie is in het Verenigd Koninkrijk al bezig met
het veranderend van hun landbouwgrond in biologisch landbouwgrond. Ze
starten met Château Léoube eerst met de productie van olijfolie, maar na het
renoveren en bouwen van de kelders in 2010, staat niets meer in de weg om
zelf van de prachtige wijngaarden wijn te gaan produceren. Hierbij speel
niemand minder dan Romain Ott een grote rol. Hij geeft al sinds het begin,
met passie en toewijding, vorm aan de identiteit van Léoube. “Om met liefde
en dankbaarheid het beste voort te brengen van wat het land te bieden
heeft…”  In het jaar 2016 is de eerste Love by Léoube rosé gebotteld.
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