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Omschrijving Domaine Jean Monnier – Meursault La Barre Deze Meursault La Barre van
Domaine Jean Monnier et Fils is een prachtige expressie van klassieke
Bourgogne Chardonnay. In het glas toont de wijn een heldere goudgele kleur
met zachte glinsteringen die rijpheid en elegantie verraden. De geur is
verleidelijk en rijk, met tonen van rijp steenfruit, appel en een vleugje citrus,
harmonieus verweven met subtiele houtinvloeden zoals vanille en lichte toast.
In de mond is de wijn breed en genereus, met een romige textuur die perfect
in balans wordt gehouden door frisse zuren. De smaak is vol en gelaagd, met
een lange, verfijnde afdronk waarin rijp fruit, zachte kruiden en een hint van
mineraliteit samenkomen. Aan tafel is deze Meursault bijzonder veelzijdig en
gastronomisch. Hij schittert zowel als aperitief als bij verfijnde
voorgerechten, maar komt ook volledig tot zijn recht naast vis en schaal- en
schelpdieren. Denk aan kreeft, coquilles of een romige visbereiding. Ook bij
gevogelte, zoals het klassieke Bresse-kipgerecht, laat deze wijn zijn klasse en
balans prachtig zien. Terroir en vinificatie De wijn is afkomstig uit het hart
van Meursault, gelegen in de prestigieuze Côte de Beaune. De specifieke
wijngaard La Barre-Dessus is een bijzonder perceel binnen de appellatie,
gelegen op een ideale oost- tot zuidoostgerichte helling. Deze ligging zorgt
voor een optimale zonexpositie, waardoor de druiven perfect rijpen zonder
hun frisheid te verliezen. De bodem bestaat uit een klassieke kalkrijke klei,
rijk aan mineralen, die bekendstaat om het geven van structuur, diepgang en



finesse aan de wijn. Wat deze wijngaard uniek maakt, is de combinatie van
ligging, bodem en de leeftijd van de stokken, aangeplant in 1999 en 2020. Dit
zorgt voor een samenspel van concentratie en frisheid: oudere wijnstokken
geven diepgang en complexiteit, terwijl jongere aanplant zorgt voor
levendigheid en precisie. La Barre-Dessus levert daardoor wijnen die typerend
zijn voor Meursault: rijk en rond, maar altijd met een elegante spanning en
verfijnde mineraliteit. In de kelder wordt deze filosofie zorgvuldig
doorgetrokken. De druiven worden met de hand geoogst en zacht geperst met
een pneumatische pers om de puurheid van het fruit te behouden. De
vinificatie gebeurt traditioneel, gevolgd door een rijping van 12 tot 14
maanden in eikenhouten vaten. Deze houtrijping voegt complexiteit en
structuur toe, zonder de terroirexpressie te overheersen. Het resultaat is een
wijn waarin fruit, hout en mineraliteit perfect in balans zijn. Domaine Jean
Monnier Achter deze wijn staat het historische Domaine Jean Monnier et Fils,
een familiebedrijf dat sinds 1720 geworteld is in Meursault. Met circa 17
hectare wijngaarden behoort het domein tot de gevestigde namen in de Côte
de Beaune. Onder leiding van Nicolas Monnier en zijn familie wordt traditie
gecombineerd met een moderne visie, waarbij respect voor het terroir
centraal staat. Door middel van duurzame wijnbouw en ‘lutte raisonnée’
wordt elke wijngaard met uiterste precisie beheerd, waarbij alleen wordt
ingegrepen wanneer dat echt noodzakelijk is. Deze toewijding aan kwaliteit en
natuur vertaalt zich in wijnen die niet alleen het karakter van hun herkomst
weerspiegelen, maar ook de ziel van het domein dragen. Deze Meursault La
Barre is daar een schitterend voorbeeld van: rijk, verfijnd en karaktervol, met
een perfecte balans tussen kracht en elegantie, precies zoals grote Meursault
bedoeld is.
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